Kaiserschmarrn

Zutaten:

2 Eier

3 EL Mehl (405)

1 Packchen Vanillezucker

% TL Vanillepulver

Puderzucker

ca. 1 Handvoll Rosinen (am Vortag in Rum einlegen)
1 Prise Salz

Butter

Butterschmalz

Zubereitung:

Die Eier trennen und die Eigelbe mit den Zutaten zu einem Teig vermengen. Das EiweiR aufschlagen
und unterheben. Etwas Butterschmalz in der Pfanne erhitzen und anschliefend den Teig dazugeben.
Langsam ausbacken und 1x wenden. Danach den Teig mit 2 Holzkochl6ffeln in Stiicke rupfen.
Mehrere kleine Butterfléckchen driiber geben und die Hitze kurz hochschalten, bis alles gut
durchgebacken ist. AnschlieBend auf Teller verteilen und mit Puderzucker bestauben.
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wiinscht guten Appetit




